Regept Kokosbusserl

Fiw dem Teig:

2 Eiweifs

125g Zucker

150g Kokosraspeln
1 TL Zitronensaft
1 Prise Zimt

Vorbereitungszeit: 50 Minuten
Backsgeit: pro-Blech etwa 15 Minutesv

Zubereitung.

Fiw die Zubereitung am besterv eine Metallschitssel mit rundem Boden
verwendewv - dawinv ke nichty awv denw Kantenw ansetzens uwnd sie leitet
die Hitze gut. Die Eiweifle mit dem Mixer steif schlagen. Denw Zucker
langsaum dagurieseln lassen. Dabel stindig weiterschlagen, bis die
Masse matt glengt und weiche Spitzen bildet. Davwv dew Teig iber einv
heiflfen Wasserbad setzen und dabei stindig mit dem Schneebeserv
schlagen, biy die Masse 3 und gang matt ist. Davwv die Kokosraspeliw
unterzeihen. Kleine Teighdufchen auf das Blech setzen und backei.



